SCHEDA TECNICA

ARGILACT

Caseina alimentare solubile e Montmorillonite. Le materie prime che rientrano nella composizione di
guesto prodotto sono conformi al Codex Enologico Internazionale in vigore & al Food Chemical Codex
V. Atto all'elaborazione di prodotti destinati al consumo umano diretto. Per uso enologico.

Caratteristiche Fisiche

F XS] o1 1 (o IO EPRTR PSP polvere
(070] (o] (T OO PP POPRP bianco latte
Forma una sospensione nell’acqua dopo rigonfiamento

RIGONTIAMENTO 1N ACQUA ...eeieeieiiiiiii ettt e e e ettt e e e e e et eeaaeaeannees 5-7 ml/g

Analisi Tipo

SO i 0.5% PD o <3 ppm
PH (@210 9%)....ccooiiiiiiieeeiiiiiiiieee e 9+1 MEICUIIO....vveiiiiiie e <1 ppm
UMIdita....vveeeeeeeeciiieece e <12 % Metalli pesanti..........ccccceveeeeenn. <11 ppm
K e 4%
ArSENICO.....iiiiieae e < 2.5 ppm

Impiego in Enologia

Impiego : nella vinificazioni in bianco, alla chiarifica o su mosto chiaro

Dose d'impiego: 60-120 g/hL

Preparazione : lasciare gonfiare in acqua alla dose del 10% per 3 ore prima dell'uso
(vedere etichetta o scheda commerciale)

Usare un recipiente pulito e di materiale inerte

Non miscelare con altri prodotti

Usare il prodotto nell’ora successiva alla sua preparazione
Non usare le confezioni rimaste aperte

Stoccaggio — D.L.U.O.

- Mantenere nel suo imballaggio originale a temperatura compresa tra 0 e 22°C in locali
asciutti privi di odori sgradevoli non a diretto contatto con il suolo

- Data limite utilizzo ottimale (D.L.U.O.) : 2 anni

Confezionamento

Sachettot da 1 kg e 5 kg / Sacco da 25 kg
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