SCHEDA TECNICA

ALBUMINA D'UOVO
POLVERE

Albume d’uovo di gallina, atomizzato, in polvere. Atto all’elaborazione di prodotti destinati al consumo
umano diretto. Per uso enologico. Conforme al Codice Enologico Internazionale.

Caratteristiche Fisiche

F XS] o1 1 (o T RSP RRRTRRRI polvere biancastra
Colore ....ccocvevveeeeiiiiiinn, giallo paglierino chiaro
DISPEIrSIONE 1N ACOUR -....evteiieeeeee ettt e e e e ettt e e e e e ettt e e e e e e s e mtaaeeeaeeasaansnneeeaaaesaannnnees dopo diluizione

per formare una pasta

Analisi Tipo

pH in soluzione al 5% ..................... 6.5+1

Impiego in Enologia Ausiliario tecnologico

Proprieta : chiarificante specifico dei vini rossi pregiati
Dose d’impiego : 6-10 g/hL
Preparazione : prima dell’'uso, sciogliere in acqua fredda per formare una pasta, successivamente
mettere in soluzione al 10% (vedere etichetta o scheda commerciale)
Impiegare un recipiente pulito e di materiale inerte
Non miscelare con altri prodotti

Utilizzare il prodotto nelle 3 ore successive alla prepararazione
Non utilizzare confezioni gia aperte

Stoccaggio — D.L.U.O.

- Conservare nell'imballaggio d’origine, a temperatura compresa tra 0 e 25°C, in locali
asciutti privi di odori sgradevoli

- Data limite utilizzo ottimale (D.L.U.O. confezione non aperta) : 18 mesi da
confezionamento

Confezionamento

Sacchetto da 1 kg / Scatola da 10 kg

Le informazioni contenute nella presente scheda sono valori medi basati su numerosi controlli forniti a scopo
d’'informazione e consiglio. Non hanno alcun valore contrattuale.
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