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CLARPRESS 
 

 
Solution de Gélatine alimentaire concentrée - Origine exclusivement porcine 
Apte à l’élaboration de produits destinés à la consommation humaine directe,  

dans le cadre de l’emploi réglementé en œnologie.  
Conforme au Codex œnologique international 

  
 
Caractéristiques physiques 
  

Aspect:...................................................................................................................................... liquide 
Couleur: ................................................................................................................ légèrement ambrée 
Densité:..................................................................................................................................1120 ± 4 
 

Analyses chimiques et microbiologiques 
 

SO2 ................................................. 3 à 4 g/l   
Urée .............................................. < 2.5g/kg  
Ph ...................................................3,4 ± 0,4 
Cendres (sur produit sec) ........................2% 
Arsenic............................................< 1 ppm  
Plomb..............................................< 5 ppm  
Mercure...................................... < 0.15 ppm  
Fer ................................................ < 50 ppm  
Cadmium ..................................... < 0.5 ppm  
Zinc ............................................... < 50 ppm  
Chrome ......................................... < 10 ppm  
Cuivre ........................................... < 30 ppm 

 

Micro-organismes viables ..........................< 104 
Bactéties lactiques/g..................................... < 1 
Bactéries acétiques/50g ............................... < 4 
Echerichia Coli /g.........................................Abs  
Salmonelles / 25g ........................................Abs  
Coliformes (30°C)/g ................................ .....Abs  
Clostridium Perfingen/ g...............................Abs  
Staphylococcus Aureus / g ..........................Abs  
levures/g ....................................................< 103 
Moisissures/g.............................................< 103 

Emploi en œnologie 
 

Propriétés : agent de clarification concentré, spécifique des vins de presse et des vins 
astringents 
Dose d’emploi : 3 à 6 cl/hL 

·  Préparation : diluer dans 4 à 5 fois son volume d’eau avant emploi 
·  utiliser un récipient propre et inerte 
·  ne pas mélanger avec d’autres produits 
·  employer le produit dans les 4 heures suivant sa préparation 

 
Stockage – D.L.U.O. 
 

Conserver hors sol dans l’emballage d’origine à température modérée (5 à 25° C) dans 
Des locaux secs non susceptibles de communiquer des odeurs 
DLUO : 2 ans 
Emballage entamé bien refermé : Utiliser rapidement 
 

Conditionnement 
 

Bidons de 1,1 - 5,5  et 22 kg 


