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CLARIFIANT 
VB 

 

 
Colle de poisson sous forme de gel prêt à l'emploi. Apte à l’élaboration de produits destinés à la 

consommation humaine directe, dans le cadre de l’emploi réglementé en œnologie. Conforme au 
codex Œnologique international 

 

  
 
 
 
 
Caractéristiques physiques 
  

Aspect : ......................................................................................................... Gel translucide incolore 
Odeur:...........................................................................................odeur�de poisson non désagréable 
Concentration :........................................................................................... 20 g/L de colle de poisson 

 
 
Analyses chimiques 
 

Cendres en % du produit sec...............££££ 2 % 
Azote total en % de la colle de poisson> 14 % 
Anhydride Sulfureux....................... 5 ± 1 g/L  
pH ......................................................4 ± 0.5 

 
 

Plomb ............................................. < 2 ppm  
Mercure .......................................... < 1 ppm  
Arsenic............................................ < 1 ppm  
Fer ................................................ < 40 ppm  

 

Emploi en œnologie 
 

Propriétés : clarifiant spécifique des vins blancs fins 
Dose d’emploi : 10 à 15 cl/hL 
Préparation : prêt à l’emploi 
·  Utiliser un récipient propre et inerte 
·  Ne pas mélanger avec d’autres produits 
·  Ne pas utiliser un emballage entamé 

 
 
Stockage – D.L.U.O. 
 

- Conserver hors sol dans l’emballage d’origine à température réduite (1 à 6° C) dans des locaux secs 
non susceptibles de communiquer des odeurs 
- DLUO : 1 an à basse température (1 à 6° C) 
- 1 mois à 20° C 

 
 
Conditionnement 
 

Seau de 1 et 5 kg 


