FICHE TECHNIQUE

CASEINE SOLUBLE

Caséine alimentaire solubilisée.Les matiéres premiéres rentrant dans la composition de ce produit
sont conformes au codex cenologique international et au Food Chemical Codex V. Apte a
I'élaboration de produits destinés a la consommation humaine directe, dans le cadre de I'emploi
réglementé en cenologie

Caractéristiques physiques

XS] 01T o O EPRTSPTPRP poudre
COUIBUT & e, blanche a creme
(7o 18] S0 o (=10 ] OSSP UPTSTPPP produit laitier frais
SOIUDIIILE & e Solution colloidale dans I'eau

Analyses chimiques

SO it 1% bactéries lactiques :........c.ccceovvernennn < 50/g
PH (@ 10 %0)..veeeeiiieeeiee e 7+05 bactéries acétique:..........cooovvriiiiieennnn, <5/g
(=101 (0 1Y ST <1,6% ColiformeS:.....cccvveevieeeeeeeeeceee e <5lg
Humidité........oooeiieee e <12 % Echerichia cOlit. ..o <5lg
Fr e <20 ppm Salmonelles :........ccooiiiiieeeeens abs/25g
AISENIC...ceeiiiiiiiii e <3 ppm Staphylocoques: .........ccovviviiriiiieiien < 5lg
Plomb......co <1 ppm LEVUIES ©. e <5lg
MEICUIe....eeeiieiiiiiieee e <1 ppm MOISISSUIES: .....vvveiiiiieeiiiie e <5lg
Métaux lourds ......ccceevveveriineenns < 2.5 ppm Micro organismes viables ................. < 103/g

Emploi en cenologie

Propriétés : clarifiant pour traitement curatif ou préventif de la madérisation des vins blancs
Dose d’emploi: 20 a 50 g/hL
Préparation : Dissoudre dans I'eau froide a 100 g/L, et introduire lentement dans le vin en
assurant un mélange immédiat. (Oenodoseur recommandé — voir fiche commerciale)
Utiliser un récipient propre et inerte
Ne pas mélanger avec d’autres produits
Employer le produit dans les 2 heures suivant sa préparation

NE PAS UTILISER UN EMBALLAGE ENTAM

Stockage — D.L.U.O.

- Conserver hors sol dans I'emballage d’origine a température modérée (0 a 22<C) dans
des locaux secs non susceptibles de communiquer des odeurs
-DLUO: 2 ans

Conditionnement

Sachet 1 et 5 kg
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