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ALBUMINE D’ŒUF 
POUDRE 

 

 
Blanc d’œuf de poule, atomisé , en poudre - Apte à l’élaboration de produits destinés à la 

consommation humaine directe, dans le cadre de l’emploi réglementé en œnologie. 
Conforme au Codex Œnologique International. 

 

  
 
 
 
 
Caractéristiques physiques 
  

Aspect : ........................................................................................................................... Poudre fine  
Couleur : ............................................................................................................................ jaune pâle  
Dispersion dans l’eau............................................................ après délayage pour former une pâte  

 
Analyses chimiques 
 

Aspect:......................................... poudre fine       
Couleur : ........................................ jaune pâle  
Dispersion dans l’eau : après délayage pour 
former une pâte 

pH dans l’eau à 5%.............................. 6.5 ± 1 
Humidité............................................... < 10 % 
Lipides................................................. < 0.5 % 
Protides................................................> 80 %

 
Emploi en œnologie 
 

�   AUXILIAIRE TECHNOLOGIQUE     
Propriétés : clarifiant spécifique des vins rouges fins 
Dose d’emploi : 6 à 10 g/hL 
Préparation : avant emploi, délayer dans un peu d’eau froide pour former une pâte, et 
préparer une solution à 10 % (voir étiquetage ou fiche commerciale)  

·  Utiliser  un récipient propre et inerte 
·  Ne pas mélanger avec d’autres produits 
·  Employer le produit dans les 3 heures suivant sa préparation 
·  Ne pas utiliser un emballage entamé 

 
Stockage – D.L.U.O. 
 

- Conserver dans l’emballage d’origine à température modérée (0 à 25°C) dans des 
locaux secs non susceptibles de communiquer des odeurs 
- Délai limite d’utilisation optimale (D.L.U.O. - emballage non entamé) : 18 mois après 
condition-nement 

 
Conditionnement 
 

Sachet de 1 kg  / Sac de 25 kg 
 


